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искусство

Всякiя поваренныя правы и коренії

сушить неъ картузы вязать .

1 .
2

9

Cię
іе сушеніе и въ карпузы вя .

заніе дѣлается 1 ) со вся.

КИМИ возможными съѣсными

правами и кореньями , огородны

ми и лѣсными Кислыми и не.

кислыми . 2 ) Оныя удерживають

краску , вкусъ , силу инѣжность,

й пролеживаютъ вѣ семъ состо

яній долгое время. 3 ) Онѣ усы

хаюп» по 3, 2 и 1 лоту и еще

менѣе изъ фунпа ; почему ихъ

Удобно и хранить и съ собою

возить можно. . 4 ) Смѣшеніе

ІПого , что кушанье собственно

представляет , с другими ра

cmѣніями и прянымъ зельемѣ
5

КОИ при вареній обыкновенно

кладуниъ , моженъ въ пріугово

A 20 вле
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вленіи карпузов, сдѣлано быть .

3 ) Такимъ образомъ могут онѣ

большею часпію въ 5, 10 и 15

минут
совершенно свариться

и б ) дѣло можеъ както боль

шимѣ , пак7) и малым количе

ством производимо быть ,

E
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2

Сіе въ сушеніи искусство

умножипъ напредь питательныя

средства пѣмъ Что съ оным

не только излишекъ поварен

ныхѣ правѣ , какъ по часто

теперь дѣлается , гнилости пре

давать и omb собираемыхъ

Осенью кореньевѣ срѣзываемую

праву бросать не будуть , но

еще больше дикихъ распѣній со

бирать и множае огородныхъ

разводить заохопятся : ибо мо

жно их 1 ) во всякое годовое

время дома , въ дорогѣ , на полѣ

и на водѣ сполѣко имѣть, сколь ?

ко ко му захочется. 2) Годятся

шравы и коренья почти для вся

каго
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қаго кушанья
изь животнаго

владычества , ежели ихъ кпіо

имѣепъ ; а имѣюпъ ихъ всегда

теперь. 3) Замѣняюm, онѣ пак.

же омъ части и недостаток

въ ҳлѣ6ѣ и въи въ голодные годы .

бывают очень кстати , по край

ней мѣрѣ можно при нихъ гора

здо меньшимъ количествомъ хлѣ

ба довольствоваться ; почему

ихъ и огороднымъ овощемъ на

зываютъ , и 4 ) всякому по прі

япно , когда его столъ изъ году

въ годъ зелень быть можешь .

Оно умножаеті питатель »

нья средства 1 ) наиздоровѣй.

щимъ и цѣлебнѣйшим артику.

ломъ : ибо кушанье изъ правна

} , го владычества есть первое ку

шанье для человѣка : оно сохра

няемъ кровь при натуральномъ

ея движеніи и смѣшеніи , и въ

особливости заквашенною своею,

чрезъ заквасу полученною бал

замическою кислосшід сверьхъ

А 3 шого
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итого еще при худой водѣ , ху

домъ влажномъ воздухѣ , зара

Зипельныхъ болѣзняҳЬ вред

ной многой ѣдѣ мясъ соленыхъ,

весьма полезно и пригодно. Еще

кушанье изъ правнаго владыче

cmва есть во многих обстоя

пельствахь пинапельнымъ и

цѣлиппельнымъ средствомъ вмѣ

6mѣ которое предварительно и

цѣлительно дѣйствуепъ ; 2 ) най

вящшимъ и пріяшнѣйшимъ ,

наилегчайше и надежнѣйше сыски

ваемымъ и 4 ) пеперь чрезъ су

шеніе и вязаніе въ карні узы най

удобнѣйше съ собою Возимымъ и

сберегаемымъ арникулом).

3.

Главное въ семь сушенія

искусствѣ поняшіе состоитъ въ

томъ чобъ какъ мекучія ,

пак и твердых части не были

какъ либо сожжены om

гнилости подорчены , но удержа

лись бы въ своемъ натуральномъ

CO :

>

или
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состояни и полько бы однѣ

водяных частицы из нихъ вы

дыхли . Чрезъ что самое кра

ска , вкусѣ и сила въ цѣлости

остаются , и препаратъ въ ва

реңіи опять легко и совершенно

напучивается : ибо выгнанныя

из него водяныя часпицы шѣмъ

легче опять въ неповрежденныя

свои старыя скважинки Всшу

пить могупь.

4.

Сморя по пому ,
какѣ кое

порое распѣніе рыхловашаго и

Водянаго, или смолянистаго
, ма •

сличнаго , мокромнаго ,мокрошнаго , или му

чнаго сложенія , шердетъ оно въ

сушеніи omъ своей пашестя

много 2 или мало
1 .

S.

Вознамѣрясь пеперь гово

рить объ одномѣ только пова

ренномѣ садѣ , раздѣляю я пре

парапы на три класса , то есть :
2

А 4 на
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на огородные овощи , салаты п

пряное зелье.

къ садовымъ , или огород

нымъ овощамъ принадлежать

вопервыхъ заквашенные, какъ :

1 ) Рубленая кислая капуста.

Варяшь изъ нее не полько об :

кновенное кушанье щи , но кла•

дупь ее еще съ сухарями , или

безъ нихъ , въ воду , для сдѣла.

нія себѣ изъ. Пого кислaгo прo

хладительнаго налипка , или по

правленія худой воды ; оспапокъ

ѣдять и оңой походить

қолдатской калчал ,

2) Заквашенная по образцу

Руских крестьян, снить , ре

венные лисщья , лѣсные и огород

ные ҳмѣльные отростки, черто »

полохъ Свекла. ҫь АИҫтьями ,

брюква съ листьями , рѣдечные

листья рѣпа с листьями , лѣ•

сной и садовой щавель , норму.

лақ, кервель , лебеда , саламъ ,

солнцева сестра , спинатѣ , вся .

кая

на
9

9

>
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кая капуста сама и опростки

ея , какъ -то сѣрая , бѣлая , са•

фоя , Верзингерская и перовая

капуста и проч. изъ сихъ дѣла

ются изъ иныхъ весьма вкусныя,

Кислыя зеленья правныя по

-1.Хлебки. Ибо заквашиваніе правъ,

кромѣ капусты и свеклы , вообще

нѣмцу неизвѣсно еще.

3 ) Нѣмецкая шаткованная

капуста.

4 ) Полқочнями заквашенная

сѣрая капуста , сафоя и пр. въ

кощоромѣ случаѣ Россійской ма

неръ Финляндскому предпочи

шается.

5 ) въ уксусѣ моченыя , всѣ

подъ No 2 означень . Похлеб•

ка изъ нихъ бываенъ кислѣе.

Вовторыхъ несоленые , или

ҫвѣжіе супь :

1 ) Всѣ пѣ , кои выше подъ

No. І означень .

2) Цвѣпная капуста и бро.

Коль.

А 5 3)
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3 ) Спаржа.

4 ) Молодые гороховые и

бобовые стручья .

3 ) Молодой горохъ Ипаль

янской , Турецкой и проч . бобы ,

изъ копорыхъ Шпанской горохъ ,

коего Ботаническаго имени нигдѣ

я найти не могу , особливо прі

ятностію. отличается. у него

диспъ какъ у Sanguiforbа , или

Италiянской Пимпернель ,

маленькой бѣлой з цвѣпъ, какъ у

донной правы .

б ) Непорушка морковь бѣ .

лая и красная , пуспорнакъ , вся »

кое коренье и красное и желпое- ,

рѣина , свекла , брюква , паршуф

фель , земляныя яблоки и проч .

>

а

7) Тыква . Сія усыхаешь

до полулоза изъ фунша , напу

чивается въ варивѣ опять даже

до удавленія ; а однако удержи .

ваеші натуральной свой вкус

съ сладоспію.

8 )



І

2

2

8 ) Свѣжій горохъ , чечевица

и бобы , вмѣсшѣ съ ихъ припра

вою . Берется на одного чело

вѣка отъ 1 до 2 лоповъ , и по

хлебка из пого , которая въ

Іо минутъ поспѣваетпъ ничѣмъ

свареной изъ сырыхъ плодовѣ не

уступаешь.

До салата надлежать :та

Колодезной кресъ , порченая

помочь , ложечная права , рѣдь

ка селлерея , зеленые Индѣй

скіе перечные струки , Свекла ,

партуффель . и въ особливости

спаржа и хмѣльные опросітки

моченой въ уксусѣ , и нѣмецкой

лукъ шарлоты , или Француз

ской чеснокъ , цвѣповыя голов

ки , Индѣйской кресъ , Шпанской

чеснокъ и крупной лапушникъ ,

стебловой стержень и цвѣновыя

головки и проч.

До прянаго зелья надлежать :

Лукъ простой , лукъ Нѣ.

мецкой , пуре нѣмецкой лук ,

2

>

мѣл
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2 2

мѣлкой лукъ , диқой лукъ и дикой

чеснокъ , кресъ , молодые струки

Индѣйскаго перцу, можжевеловыя

ягоды , кeрвeсъ , васильки, драгунъ ,

Эмѣиная права , Шпанской че

сноқ , кудрявая мяна иколь

каендель , розовые листья , шал

фея , маеранъ , чаберъ , пешру.

шка и селлерейные листья , сѣн

цо права , укропная права , гор.

чичная права , бузиновой цвѣмъ,

спаржа , совина спрѣла , особливо

Ищаліянская , чернобыльникъ, са•

харной корень , земляные грибы ,

( которое пеперь щолько просто

сушашъ и в'яжуть ) земляныя

яблоки , сморчки , капарсы , ци ?

пронная кора , моченой въ уксу

сѣ и нѣмецкой лукъ. Онѣ всѣ

претворяются въ дорошокъ,

Искусному повару не трудно бу

детъ чрезъ разныя испытыва

нія во всякихъ сложеңіяхъ до

машнихъ сих) пряныхъ зелій ҳоро

шій вкусѣ произвести и навыкъ

въ ономъ получишь. Что
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1

Что онѣ для насъ полезнѣе

суть , нежели восточныя , Іпого

никто не оспоришћ , умалчивая ,

что многiя из нихъ по анти

скорбупической своей силѣ , осо .

бливо на морѣ и въ полѣ , при

годны бываюmѣ. Я смѣло на

дѣюсь , что сей способ су ше

нія къ большему употребленію

внутренняго прянаго зелья путь

отворипъ. Задача съ награжде

ніемъ , на срокъ 2 , или 3 годовъ

данная , дѣломъ , может быть,

воспоспѣшествовалабъ , и сіе же

бы самое шѣмъ благовременнѣе

подало причину завеси фабри

ку съ внутренними пряными

зельями.

б.

Открытie cіе принесеть

пользу.

1 ) Флоштам и припом. 1 )

пѣмъ что корабельної харчь

пріяпінѣйшимъ , цѣлебнѣйціймъ и

цынгу предваряющим и ее ле

чаијимъ
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9

чащимъ артикулом умножитѣ .

ибо вѣ особливоспти заквашен

ныя расмѣнія балзамическою

своею кислоспію влажной мор

ской воздухъ , выдохновенія толь

многихъ въ мѣсномъ мѣсѣ сово

купно находящихся людей при=

Липчивыя болѣзни и застоя.

вшуюся а часiпо и гнилую свѣ•

жую воду , обѣжЪ заквашенныя

и свѣжія ядѣнія соленыхъ мясъ

менѣе вредительнымъ и смерто

носнымъ дѣлаюпъ . Сверьх, пого

еще подаешь открышie cіе вся

кому народу попъ артикулъ ,

къ которому онъ привыкъ съ

малолѣнства. Сему любимое въ

Россіи какъ у иностранныхъ

макъ и у природныхъ из ки

слой капусты и зеленой правы

дѣлаемое кушанье щи : оному

Нѣмецкую шапкованную капу

« спу , другому свѣжія правы , и

опять другому обое вмѣстѣ

умалчивая , что она и повели пе

дямѣ
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2

2

іямъ на корабляхъ все по по

чши , что только изъ правнаго

владычесіпва вкуснаго имѣть мо.

жно , доставляеm . Наши по

движенію какъ на водѣ , пак , и

на сухомъ пупи любяпѣ лучше

ѣсть хорошо , нежели худо ; оно

имъ нужнѣе , нежели намъ ; имъ

по пруднѣе доснается и не

осталось никакой причины для

чегобъ солдать однимъ солдап

скимѣ харчемѣ пипался , по есть

Полько пѣмъ что Богъ яко

Создатель нашъ , насъ пипаю

щій, по правосудію своему даешь,

а и не пѣмъ пакже , что Его

благосять дарствует . Разность

есть очень чувствительна , хопія

я иногда , я особливо ежели по

далѣе продолжаться имѣеть , ку

сокъ мяса , или ветчины одной

свареную съ мѣмъ вкусную по.

хлебку предъ собою имѣю. 2 )

Она служить флотамъ чрез

скорое свареніе еще пѣмъ , что

кора
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1 .

19

2

2

корабельной народ мѣмъ чаще

нужную столь на морѣ пеплую

ѣспіву имѣшь можепъ , поколику

долгимъ два и при часа продол

жающимся вареніемъ пак, много

дровъ и свѣжей воды не издер

ЖИІПся .

2 ) Плывущимъ вѣ Индію ,

вѣ Гренландію за сельдиною

ловлею и другимѣ купеческим»

кораблямъ не меньшежъ служи

АОбъ по и для Агличанъ O ITI

правившихся не давно къ южно.

му полюсу.

3 ) Военнымъ Аюдямѣ въ

полѣ и въ походѣ лошадь везеш

въ дватцапи пудахь таких

препаратовъ запасу против 4

и зоо пудъ свѣжих» распіѣній ,

и человѣкъ съ однимъ фунтом»

можетъ провизіи неспи съ со

бою на два мѣсяца въ карманѣ .

Никогда не можно въ полѣ и в'T)

походѣ всего пого исправныхъ

распѣній досіпать , Чо дома

обы .

H

ДЕ

а

да

"

BE

H
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обыкновенно имѣется . Часто до

станешь либо мало , либо же ни

чего ; а хотя марки манты одно

и другое для продажи держать ,

по однако они ихъ часто изъ

макъ далекаго мѣста привозять ,

что то для большей части лю.

дей очень дорого бываешь. Си

ми высушенными замѣняется

все по и кромѣ того , что они

у маркипанновъ будуть деше

влѣ. Множество народа само, или

въ надлежащее время запасать

ся можешь . Наконецъ выигры ?

ваешся скорымъ свареніемъ вре.

вода и дрова ,
въ чемъ

часто недостатокъ имѣпь , слу

чаешся , особливо въ послѣднихъ

двухъ вѣ степи , гдѣ часто дол

го пого мѣсша искать надобно ,

въ которомъ .. колодезѣ . Копань

льзя , и гдѣ вмѣспо дров, ноль.

ко лошадиной калъ жечь должно .

Наши воины могуть, возвратясь

нзъ своих побѣдоносныхъ Ту

мя ,

.

Б рецких»
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рецкихъ походовъ , всему быть

свидѣпели. Соалѣю , что я сей

сжертвы их заслугамъ изъ сва .

ей малой части за два года до

сего принести не могъ.

Можно впредь въ Апрѣлѣ и

Маѣ мѣсяцахъ дикихъ прав ,

лѣсныхъ хмѣльныхъ опростковъ,

сними , чертополоху , коихъ во

зами собирать можно , столько

шысячь пудѣ насушить , сколько

кто захочешь. Земледѣлець за

послѣдніябъ много насъ поблаго

дарилъ ежелиб, мы его OBco.

вое, или ячменное поле омъ нихъ

очистили , или ихъ у него ку »

Пили.

4 ) Гарнизону въ крѣпости

во время осады .

5 ) Караванамъ , кои харч

свой и воду на верблюдахъ па

щишь должны.

б )
Путешествующимѣ пламъ,

гдѣ свой харчъ при себѣ имѣть

должно , и пѣмъ , кои не очень

достаточны.
7 )

2

10

с

{

..

B
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9

.

1

5

2

) Всѣмъ хозяевамъ а

оссб Иво мѣмъ кои худые , или

вовсе никакихъ погребовъ не имѣ

юм .

8 ) Трактирщикамъ , кото

рые чрезъ , по менѣе " вареныхћ

кушаньевъ на неопредѣленное вре

мя
а часто и совсѣмъ напра“ .

2

сно и съ убыткомъ себѣ гопо

Вишь стануть, Они свѣжихъ

распѣній будуть впредь только

мѣсяца на два въ погребу запа

сать а остальное къ ому вре

мени какъвсякое наилучшій

свой вкусъ имѣemъ , засушивать ,

чтобъ мѣмъ на цѣлой - годъ за

то повишься . На по урального

спинникъ чрезъ по пакже деше

влѣ быть может,

9 ) Бѣдным , чтобѣ , им,
5

можно было съ меньшим коли.

чеством хлѣба проти піь. : Лиф

ляндской крестьянинъ съѣдаеті )

вдвое болѣе хлѣба пропивъ нѣ.

мецкаго : ибо его состоянie не

5

Б2 40
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дозволяешь , кромѣ малаго дѣла :

капусты , брюквы , гороху и

бобу , похлебки спроипів ; еже

либъ онъ это могъ дѣлать

по пому их) на долгую зиму

себѣ въ запась насушивалъ , по

сказашь не можно, сколько65 пы

сячь ласповъ ржи ежегодно лиш

ку вывозимо было . Даспъ со

держишъ въ себѣ 45 лоповъ Риж

скихъ а 1000 фунтовъ хлѣба ,

или шесть оныхъ ластовъ счи

шается на одного рабочаго чело »

вѣка : сколько comѣ . шьсячь

уроженцевъ ѣдять хлѣ6ъ здѣсь?

Что может причecться для му.

жескаго и женскaro пола моло

даго испараго , вообще на чело АС

вѣка ? Однако , чтоб не ошой

« пи опі , дѣла 1
то открыmie

принесть.

10 ) Новые артикулы и ку

печеству, особливо въ России , вѣ

южныхъ которой провинціяхъ а

многiя изъ нашихъ огородныхъ

ра

1

іі.
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распѣній въ лѣсу расноутъ , и

почти безъ пруда разведены

быть могушъ , какъ-то спаржа ,

артишоки и проч. я причисляю

сю да одинъ членъ и из живот.

наго владычества : раки , коихъ

я не давно для сдѣланія изъ

нихъ раковаго масла насушить

искалъ. Тысяча раковъ усыха

юпъ до 10 и 15 фунтовъ ; а

изъ сихъ дѣлается опъ 20 до

30 фунтов, совершенно хоро-.

шаго и вкуснаго раковаго масла .

въ Россіижъ находится довольно

пакихъ мѣспъ , въ коиторыхъ

раковъ ни переѣсть всѣхъ , ни

вывести оныхъ не можно. Сушить

можно ихъ, ежели кто захочешь,

и возишь въ самую Индік ; да

сколько еще , кромѣ пой , есть

пакихъ земель вѣ которыхъ

ихъ вовсе не имѣешся ?

Симъ образом, можно сдѣ.

лать по что мы своимъ CO

отечественнымъ въ другихъ ча •

2

9

Е 3 стях,
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2

стяхъ свѣша обрѣпающимся ,

еще свои правныя произращенія

сухими доставлять въ состоянии

будемъ . Напура и воображения

согласуются между собою, чтобы

нам нашу природную ѣству

въ чужой странѣ , как лѣкар

ством акъ и лакомством

дѣлать. Въ приморскихъ купе

ческих городах, спавятъ передъ

насъ иностранные купцы вообще

Одно и другое изъ своихъ дома»

шнихъ кушаньевъ. я думаю ,

ЧПІО въ Бапавіи кушанье изъ

сѣрой капусты Полько бы у

богатых ) на столъ ставилось.

Сего пеперь
довольно бу•

дешъ для показанія пуши , по

которому пользу опъ сего оп.

крымія сыскать можно. Мнѣ

должноб , было по - для начала

еще самому сдѣлатнь.

7.

Всякой домовипецъ можешь

изъ всѣхъ расипѣній загоповишь

для

І

E

Г
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для себя
2

съ

Что и сколько онѣ

хочешь ; однако не должно деше

Визнь изъ наблюденія выпу.

скать , дабы неспособность , или

қорыстолюбie , публику худо и не

ҷисмо приготовленными или

и вредными и ядовитыми pa

сшѣніями обременить не могли .

Можно сје по меньшей мѣрѣ

начала , однако на урочное вре

мя привиллегированной фабрикѣ ,

которая подъ наирачительнѣй

шимъ присмотромъ состоишь

дозволить , и карпузы должны

печатью оной снабдѣны быть .

8,

Уповательно что и оффи

цины поводъ отъ пого возьмушъ

правы свои и коренья
лучше

высушивать и ихъ въ каршу •

захъ вѣсомъ въ извѣстныхъ ун

ціяхъ сохранять. Чрезъ что не

піолько выигрышѣ будет въ

томъ
что спецій сильнѣе спа

нутѣ , но можно будешь еще и

>

9

Б 4 проя
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продавать ихъ дешевлѣ : помо

му что они въ карпузахъ , го

раздо долѣе продерживаться бу•

душі ». Припомъ въ оффицинѣ

гдѣ они и безъ пого передъ ку :

шаньемъ разрѣзываются , легче

ихъ нарѣзывать свѣжихъ не

жели сухихъ. Теперь ихъ су

wamb прежде на воздухѣ въ

mѣни а потомъ еще въ печи.

я временем въ курительныхъ

порошкахъ столь же совершен

ные розовые листочки находилъ,

каковы мо и у меня суть. ко

нечно подалъ Кто ни есть на.

правой путь , или была по обы

кновенная скучная работа вѣ

котлѣ. На воздухѣ блѣднѣють

они , хопія краснѣе остаются

при солнцѣ ; однако теряють

они тогда много запаху.

9.

Таким образомъ врачебныя

правы моглибъ составить 4

классѣ , так как благоухан

р

И

F

н

А.

с.

х

0

п

дый ,
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Кый ,

7

каковый есть оранжевой

цвѣпѣ , розовые цвѣты , ясминъ

Іссоnѕ , змѣиная права , Китая

рисъ , марумъ верумъ , ромашки

цвѣпы и листья , молодые бе•

резовые листья предъ всѣми

особливо синель и проч. 5 , а г къ

правнымъ чаямъ принадлежа ція

б, в котором случаѣ спеціи

надъ паром кипятковымъ въ

сипѣ сперва засушиваю пся для

ошняпія у нихъ поливаго пра

внаго вкусу и запаху. Опробуй

но только с молодыми барба

рисовыми листьями , по будешь

имѣть пріянной чай , которой

походить на настоящій ; но опъ

несущеныхъ Пого не льзя дѣ

лать, Старые листья супь ки•

слы ; однако дѣлается изъ нихъ

хорошій чай въ горячкахѣ , и

они чрезъ сушеніе какъ вкусомъ,

такъ запахомъ становятся

гораздо пріянѣе. Найдешь раз-.

ность сію во всѣхъ шравныхъ

и

E 5 ҷаяхъ :
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пить ,

чалхѣ : ибо сушеніе есть нѣко .

порой родъ варенія , и можепъ

быть подкрѣпляет, пеперь оное

наши сіроль древнія патріотиче.

ҫкія желанія , чтобӣ намъ Евро

пейской чай въ самомъ

дѣлѣ изрядной трудной чай изѣ

Ассопу , пак , называемой Браун.

швейтской здоровой чай изъ

Овендела , хвалимойхвалимой весьма въ

кровавой рвоmѣ и чахопкѣ и изъ

Беллина ; равномѣрно изъ звѣро

бою Иванъ да Марья, пак, на

зываемаго нѣмецкаго чая , супь,

когда они пожарятся , или за

сушапса , хороши для питья ,

какѣ самая сколько несочная ,

сполько цѣлебная права фума

рія теряется въ пріяшную горь

кую пропивность , съ копорою

правной чай пить надобно ; ли

шаетъ оной піѣмъ же опять хо

рошаго его дѣйствія, Между

пѣмъ хотя легко предвидѣть мо

жно , что употребленіе жареныхъ

скоро
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2

скоро всеобщимъ сдѣлается ; од•

нако столь же легко предвиди П

ся и по 9 что корыстолюбивые

спанупи продавапів какую ни

есть пaйную композицію ; а

Полиція должна и здѣсь вредное

сумозбродсп во пресѣкать,

Ежели по пакъ , что листы

мецереи, варенье въ винѣ, кромѣ

того что слабдъ суті ь осо

бливымъ лѣкарствомъ въ запорѣ

мѣсячном , по не годится ихъ

въ водяномъ пару жарить , а по

спавь для того порожній котель

на легкой огонь , положи вЂ него

листья , и обмѣщивай ихъ 70

АИвай съ перемѣшкою виноград

нымъ вином ПО Imѣхъпѣхъ поръ ,

пока они зеленую свою краску

потеряютъ , и жарь ихъ пакъ,

Пришла мнѣ пеперь на память

анекода новопостроеннаго въ

сихъ годах, имперскаго города

Гамбурга вода изъ находящей

ҫя шамъ рѣки , луга , илипо воз

духъ
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духъ гонимъ мѣсячное чрезвы

чайно сильно производить

пѣмъ въ женщинах , особливую

плодородность. Я желаю , чіпобь

важное сiе обстоятельство бли.

же изслѣдовано было.

10 .

Кпо случая не имѣem въ

побачной фабрикѣ видѣть , какъ

карпузы дѣлаю пся , momъ мо

жеръ
тому изъ слѣдующаго

описанія научиться : сдѣлать

четвероугольный ящичекъ вѣ

листъ , поллиста , в) чешверш•

ку , вѣ осьмушку листа сверьху

и снизу
безъ крышки. Послѣ

сего дѣлаюіпъ чет вероугольную

Жеспаную воронку , котораябъ

вся чрезъ форму проходила. Сію

вокругъ овиваютъ бумагою , изъ

которой картузу быть надобно ,

и вкладывають его съ нею вѣ

форму. Наполняють ее препара•

помъ , которому прежде въ мо

кромъ мѣспѣ нѣсколько ошвол

гнуть

(

1

1

(
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гнуть надобно , чтобѣ онъ нѣ .

сколько мяглисмъ спалѣ , и вда

вливаю пъ сіе свободно въ ворон

ку входящимъ песпикомѣ такъ

крѣлко , как кто захочетъ . А

понеже между пѣмъ не отъ вся.

каго пребовать можно карпузы

дѣлать ) по простой человѣкъ

скапываетъ себѣ древесную кору ,

или дѣлаешь деревянные сосуд

цы ; но скоро сыщется довольно

паких людей , кои формы дѣ

лать и на рынокъ приносить

могуп . къ новому ремеслу вы .

искиваются скоро Новые люди.

Можеп, макже изъ сего суше.

нія правъ вообще либо еще осо

бливой промыслъ произойти , или

огородники совокупяшъ по съ

своимъ искусствомъ кои впро

чемъ малой свой хлѣ6Ь Очень

трудно доставать должны ; а

сіе состояние ихъ поправилобъ.

Сколь часто принуждены они и

неперь то , чшо они на рынок

2

при•
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ОНИ ,

'

2

приносять и не распродають

завялое выбрасывать ; и сколь

часто сада пъ не зная ,

как, великая изѣ пого будешь

имъ выручка , очень много , или

мало .

ft .

въ заключеніе хочу я еще

оначалѣ и происхождени OTTI -

кры пiя сего слова два сказать

и для чего практическая часть

сихъ листков не издалеко ско

ро послѣдовать имѣені) .

Слышно было за нѣсколько

времени , что в Англіи нѣмец

кую шапкованную капусту вве.

ли на корабляхъ

что невѣроятнымъ Казалось

бы пь , чтобъҫей новой корабель

ной хар.чъ отъ портящего мор

скаго воздуха , да еще въ лѣшнее

время , когда он1» надобен , уцѣ.

1ѣль могъ когда мы хозяева

въ сіе время СВОИ ледники Ha

храненіе оныхъ употреблять дол •

ЖНЬ .

ошѣ цынги ,

2
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мнѣніе ,
1

Жнь . Извѣспіе изъ Архипелага

о рубленой кислой капустѣ на .

нашемъ флопѣ подкрѣпило С0 •

и я дѣлалъ сперва съ

симъ , а потомъ съ онымъ опытъ

чтоб ихъ сушить. я попалъ

послѣ на лукъ , какъ пряное ко

ренье изѣ сихъ двухъ кушань

евъ ; и пак поступил я оп

одного къ другому , что мой

погреб. полько из зимняго за

паса имѣлъ въ себѣ покои ; за

истинну подтвердить осмѣлил »

ся чио Ни одна права не из

ключалась , которую помяну

шымѣ образомъ сушить. было

не льзя со вступленія весны .

Продолжалъ а дѣло сѣ mѣмъ

что мнѣ парники и огородъ да

вали далѣе, и не полько на всѣ

правы , одни огурцы и рет пизы ,

выключая сдѣланное всеобщее

заключеніе подтвердилось , но

еще мало помалу дѣло само такъ

далеко Исправляться начало

по
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что 1 ) препараты не варятся

болѣе , как, прежде , на подобie сы »

рыхъ распѣній, опъ 2 до 3 ча

совъ , но въ 5 , 10 и 15 минутъ,

по большей мѣрѣ въ полчаса по

спѣгаю пъ , и еще при помъ мяг•

че и вкуснѣе бываютъ, особливо

заквашенныя и въ уксусѣ на •

моченныя менѣе своей кислости

перяюпъ ; 2) чпо они отча•

сти особливой пріяной вкус)

принимаютъ ; з ) болѣе концен

прируются , и чрез по болѣе

своею тяжесію перяюмъ

въ меньшее мѣсiпо вобраться мо

гуп, ; 4) еще лучше въ влаж•

номъ воздухѣ устроеваюпъ;

3 ) что изрядное заквашиванье

Россійскихъ крестьянъ почти

повсемсiп веннымъ сдѣлаться мо

жетъ , чрезъ копорое прія пнѣе

смѣшеніе Кислaгo , сладкаго и

прянаго происходить. Вздумалъ

пеперь же я , ЧІПо впредь и цы ,

ронамъ за очень вкусныя ку:

шанья

и

B

E

E
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9

шанья благодарить будеmъ дол

жно , когда ихъ въ сіе закваши.

ванье класть стануть.

Теперь какъ расмѣнія вѣ

огородах, всѣ одно по другому

показываться начинаюпъ По

можешь быть еще чпо ни есть .

Выищется , копіорое меня при •

ведетъ въ состояніе искусспі во

о пріугоповленіи , сбереженіи и

употребленіи всѣхъ и каждаго

расмѣнія пакъ полное сообщипів ,

что я мѣмъ , кои за его послѣ

меня болѣе примут , Іпо я до

вольно дамъ въ руки матерій ;

однако вижу я наперед , что

много особливыхъ открыпій

опустить долженъ.

Но я долженъ въ семъ пред•

варительномъ увѣдомленіи поп

часъ главную вещь означить и

ѣмъ сполько наперед, сказать,

что публику въ состояние при

ведетъ симъ пипательным сред

свом по крайней мѣрѣ на

B пер
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первой случай въ нуждѣ пользq

ваться , по есть :

Сушеніе се производится не

на солнцѣ ; а хотя бы и по

было , по однако вѣшеръ и на •

сѣкомыя нѣкоторое препятствіе

тому чинилибъ и дѣло осенью

и зимою , когда оно , большею

ҷаспію производимо быть мо

жетъ , за недостаткомъ солнеч

наго сіянія совсѣмъ бы остано .

Вилось , а по крайней мѣрѣ часпо

пресѣкаемо было . Оно не дѣ .

лается на воздухѣ , которой бых

равномѣрно помѣша пелент был ,

когда онъ въ дождливую пого-.

ду, влаженъ становится и ко

гда зимою мерзнетъ , пакже не

дѣлается по и въ печи , гдѣ

мало мѣспа , и ме.

плота весьма поҷно измѣрена

быть должна , и чтобѣ вообще

затрудненіе очень великимъ сдѣ

лало ; но должно по чиниться

діакъ , гдѣ пеплопа снизу при

хо.

при чемъ
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ҳодишъ , надъ растѣніемъ же дер

жаться не можетъ , и слѣдова

Іпельно, можЪ въ почнѣе измѣ

ренной теплоmѣ нѣмъ нужды ,

только6ъ не было очень жарко ,

а по имѣ пь можно на горнич

ныхъ и поваренныхъ печахъ , на

лежанкѣ за нужду , также на

очагѣ , на которомъ огонь был

гдѣ Однако по помѣшательство,

что онъ не вездѣ равно горячь .

и сушеніе кухни препятствуетЋ.

Кто много наготавлива Пь ХОe

чемъ тому должно

вную низенькую печьпечь особливо

ДАД того сдѣлать.

12.

Старинное искусство , ДО

рожной булҳонӣ сдѣлать также

устрицы , шампиніоны сушить,

могло бы чрезъ сie теперь еще

дѣйствительнѣйшимъ сдѣлашься .

Офицеръ можепь провизію для

многихъ кушаньев, на долгое вре.

мя въ маленькомъ мѣшечкѣ , везти

съ

себѣ ро•

>
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съ собою и имѣemъ нужду

полько еще въ сухаряхъ и соли.

Ежели есть у него еще хлѣб и

вареное холодное мясо , ветчина

окорочная , сало свиное , соло

Нина , масло и проч . которыя

нарочно долго продерживаются ,

по можемъ онъ первую сію на

добность жизни еще и пpian

нымъ образом , вкушать. На

добно нолько дешевизну доро

наго булiону , устриць , шам

пиніоновъ и проч. столькожъ

мало изъ наблюденiя выпущать,

какъ и сушеных прав) , дабы

безвѣстное корысшол бie вред

наго чего не учинило.

КОНЕЦъ.
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